Traiteur altevnati€ !
Cocktails, buf€ets & plateaux vepas
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Manger, c’est du bonheur.

Et si ce bonheur devenait aussi un geste
pour la planéte ?

A La Cuisine de Demain, nous créons des plateaux
repas et des cocktails gourmands et responsables.

Savourez, partagez... et ensemble,
relevons le défi d’'une cuisine généreuse, X
bonne pour la santé et pour la planete ! . -
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Il'y a 5 ans, nous nous sommes lancés un défi :
proposer une cuisine sans compromis, bio, locale,
zéro déchet, a taille humaine. Et nous tenons le cap !

Grace a nos alliances locales, nous vous proposons
des plateaux repas vraiment zéro déchet,
avec des produits formidables et des artisans engagés.

Merci a vous tous — précurseurs, audacieux, engagés,
gourmands — vous étes notre fierté et nos meilleurs
ambassadeurs.

Lhistoire continue... avec vous ! 4 \ £
h

Nous sommes préts, toujours la toque levée. (‘ G
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Et vous ? On vous livre quand ? »

NoS groduits bvuts -

Scot la Cigogne, Solibio, Coopalim, Terra Alter,
La Nouvelle Douane, Lilot de la Meinau,
Les Moulins des Moines, Siebert,
la Gare'mandise, la chevrerie des Embetches.

Nos boissons -

Sautter, Boehler, Lisbeth, Perle, Méteor,
Reck et Les jardins de Gaia

Pour le glateav vegas et \a vaisselle -
La Fabrique, Du vent dans les mouettes, S'glas, Emmaiis
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Cocktails
WMIaNavdises

Tdéal gour Un événement
en wode agéviti€ ou pour &Y & .
Un cocktaill déjeunatoivesdinatoive. [ Lt

* Notre catalogue de recettes permet de satisfaire
tous les gourmands et tous les régimes alimentaires. \/é é_-kav'\?—“; UQ%OV\,

* Notre équipe peut assurer I'installation et le service. -
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* 3 formules pour s’adapter a vos convives
et votre budget.

QoU

® Minimum 20 personnes.

Formule Formule Formule

¥ gieces \L gieces \b pieces
9,90 €' 17,90 €' 24,50 €T

Plateaux vegas

Tdéal gour Un vegas complet

et aovvmand livee chaud !
0é209+ez Une cuisine €aite waison,
peépavée a la dewande !

* Pratiques, nos bocaux conservent la chaleur plus de 1h
dans nos thermobox, pas de stress si vous étes en retard !

® La formule est composée d'une entrée, d'un plat chaud,
d’'un dessert, d’'une eau plate ou gazeuse 50cl et de pain.

* Nous vous proposons 6 formules clé en main
pour satisfaire toutes vos envies.

¢ La carte s'adapte aux saisons et aux ingrédients ‘ Uv\ CO'€'€V~Q1— bOiQ (O i y
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® Minimum 8 personnes. v ‘|‘9Oble

et %evviette o, tissu

Formule Formule Formule
\Véaé /veaan Volaille Tevite

18,90 €™ | 19,90 €™ | 20,90 €'

* hors livraison et options



Buffet
eetits bocaux
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Tdéal gour Un déjeunev/diner vavié,
convVial et ovignal !

Chaoue nvité deauste  loocaux 5alés
et \ dessevt, a wangey deloout

oV 0555.

e Composer votre buffet avec les recettes du moment.
* Un buffet servi froid et/ou chaud selon votre événement.
® Des recettes qui s’adaptent a tous les régimes.

® Minimum 20 personnes.

A pavtiv
de 16,90 €™

Pauses glaisivs

Nhésitez gas A wous Solliciter
Qouv VoS getits dé\eunevs

et \es pauses ca

de VoS convives

* Nous vous proposons selon vos besoins
des collations sucrées/salées, boissons
chaudes ou fraiches pour une journée idéale
du début a la fin.

® Minimum 20 personnes. NO

US vouS adagtons
m—y: Q VoS besoins !
sur demande
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* hors livraison et options



Cuvieux ? Découvvez noS di€eventes optionS

Information
Buffet / Cocktail option pain
Option chaude cocktail  sile lieu le permet
Fromage
Boissons sans alcool
Vin et crémant
Biére en bouteille Biere locale en 33cl
Tireuse a biere
Boissons chaudes a partir de 20 personnes

Accompagnement café
Personnel installation et service sur place

Location de mobilier sur demande via nos prestataires

Zone 1: laville de Strasbourg elle-méme, Esplanade, la Robertsau, Neudorf, Schiltigheim, Bischheim,

domaine alsacien et hio uniquement

3 morceaux par personnes alsacien et bio + pain

1L (panachage de jus de pomme, raisin, Elsass cola, eau plate, eau pétillante)

avec fut 30L inclut (environ 100 biéres)

composé de 3 petits gateaux / personne

lllkirch-Graffenstaden, Koenigshoffen, Eckbolsheim.

Livraison et rapatriement

Zone 3 : au-dela de 20 km

Zone 2 : des villes plus éloignées comme Lingolsheim, Vendenheim, Ostwald, Mundolsheim, Strashourg Sud...

Tarif HT

+1€

+2 € par personne

4,90 € par personne

1,50 € par personne

a partir de 14,90 € la bouteille
4,50 €

220 €

2 € par personne

1,50 € par personne

maitre d'hotel 40 € par personne et par heure
et serveurs 30 € par personne et par heure

20€
30€

nous consulter

Un devis 7 Remelissez notve $ormulaive
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NoS conditions
3éné~ra\0.9 de ventes

Les tarifs sont donnés a titre indicatif et peuvent étre
modifiés sans préavis en cas de changement des prix
des matieres premiéres. Les prix communiqués le sont
sous réserve de disponibilité du matériel existant. Tout
changement ou demande de configuration spéciale
sera a la charge du client.

Un forfait pour la gestion logistique de votre restaura-

tion sera appliqué en fonction de I'événement organisé
par nos soins. Nous consulter pour plus d'informations.

Planning et dates clés

- Validation de la prestation a J-3 semaines avec un
nombre de participants ajusté plus ou moins 20%.

« Si I'événement n'est pas confirmé a J-3 semaines
(méme avec signature devis + acompte) nous ne
garantissons pas/plus notre disponibilité.

« Ajustement des quantités a plus ou moins 10% a
J-10 jours.

* Quantité définitive a J-7 jours.

Grace a la générosité de nos entreprises parte-
naires, plus de 12 000 repas solidaires ont été
préparés et distribués aux personnes les plus
démunies dans les rues de Strasbourg depuis la

création de La cuisine de demain.

Avec votre soutien, nous pourrions aller encore

plus loin.

Une auestion ?
noUS SommeS disponibles

contact@lacuisinededemain.com

0656 7177 97

Photos et détails
des wenus Suv

\acvisinededewmain.com

n m @lacuisinededemain

A partir de cette date, le nombre de convives ne pourra
plus étre revu a la baisse et I'augmentation sera soumise
a validation du traiteur.

Pénalité d'annulation

Indemnités en cas d'annulation :

= Jour J > 100% du montant de la commande

* Du jour J a J-3 > 90% du montant de la commande
»De J-3a J-7 > 50% du montant de la commande

»De J-7 a J-15 > 30% du montant de la commande

5 boulevard du Président Wilson
67000 Strasbourg



